
KLEINES DESSERTBUFFET
Auswahl an Desserts in der Tischmitte

DESSERT

HAUPTGÄNGE

GEFÜLLTE AUBERGINE 
VOM GRILL 
Aubergine, Tomaten, Knoblauch, 
Joghurtdip

KALBSTATAR 
Parmesan-Waffeln, Schnittlauch-
mayo, Radieschen, Kapern

PFIRSICH BURRATA 
Burrata, Pfirsich, Pekannüsse, 
Minzdressing

ROOFTOP SALAT 
Yuzu-Miso-Dressing, Zitrusfrucht-
filet, Cashewkerne

ALABAMA WHITE CHICKEN
BEEF BRISKET

SWISS BLACK ANGUS RINDS BAVETTE
ROOFTOP BURGER

VEGANES PLANTED STEAK VOM GRILL
GLASIERTER RETTICH 

Jalapeño, Soisson-Bohnen, Nori, Thymian

VEGAN LOADED FRIES 
Chili Sin Carne, Jalapeños, 
vegane Käsesauce, Tomaten- 
Concassée, Röstzwiebeln, 
Lauchzwiebeln

KURSAAL LOADED FRIES 
Pulled Beef, Jalapeños, 
Schlossberger Käsesauce, 
Tomaten-Concassée, Röst-
zwiebeln, Lauchzwiebeln

PASTRAMI SANDWICH

FRITTIERTE ESSIGGURKE 
Knoblauchdip

FLEISCH- UND KÄSE- 
SPEZIALITÄTEN VON JUMI 
Feigensenf, Portweingelée, 
eingelegtes Gemüse, Nussbutter, 
Sauerteigbrot

Allergien oder 
Unverträglichkeiten? 
Unser Team gibt Ih-
nen gerne Auskunft. 

GRUPPEN- 
MENU 2

CHF 98 P.P.

ROOFTOP FRIES 
Parmesan, Knoblauch, Petersilie, 
Rooftopgewürz

SPITZPAPRIKA 
Eier, Parmesan

KARTOFFELSALAT

OFENFENCHEL 
Zitrusjoghurt

ZUCCHINI-LINSEN-PANCAKE 
Zucchini, rote Linsen

FOCACCIA 
Cherrytomaten, Rosmarin

BEILAGEN
BARBECUESAUCE

HAUSGEMACHTER KETCHUP

SCHNITTLAUCHMAYO

TRÜFFELMAYO

MANGO-HABANERO

SENFMAYO

CHIMICHURRY

SAUCEN

VORSPEISEN

APÉRO  

Vegetarisch Vegan Vegan auf Anfrage Glutenfrei Regional
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