
SCROCCHIARELLA  
Roastbeef | Aioli | Rucola | getrocknete Tomaten | Parmesan

ESSIGGURKEN «CORNDOG»
Frittierte Essiggurken | Aioli

Für Vegetarierinnen und Veganer servieren 
wir zum Hauptgang ein Tellergericht:

BLUMENKOHL-VARIATION
Gegrillter Tofu | Kokos-Red Curry-Sauce

CAVEMAN STEAK RINDS-ENTRECÔTE

CRUNCHY CHICKEN BURGER
Brioche Burger Bun | Poulet | Babylattich 

Aioli | Rotkohl | Sesam

Vegan Vegan auf AnfrageVegetarisch Vegetarisch auf Anfrage Laktosefrei Glutenfrei Regional

SPINATSALAT                
Miso-Trüffel-Dressing 
Parmesan-Crumble

BURRATA
Heirloom-Tomaten | Wassermelone 

Cherry-Tomaten-Vinaigrette

THUNFISCH TATAR
Thai-Vinaigrette | Avocadocrème | Reis-Chips

ROOFTOP POMMES

OFEN-SÜSSKARTOFFEL
Avocado | Feta

MEDITERRANES GEMÜSE

MAISKOLBEN
mit Parmesan-Crème

Alle Preise sind in CHF und inklusive MWST.

Backwaren: CH | Rind: CH | Poulet: CH | Schwein: CH | Kalb: CH | Crevetten: THA | Lachs: CH | Thunfisch: FAO 51 / Pazifik

ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN? 
UNSER TEAM GIBT IHNEN GERNE AUSKUNFT. 

GRUPPENMENÜ 2 CHF 98 PP

CREVETTEN IN TEMPURA
Spicy Mayo

SHORT-RIBS «DADA STYLE»
Schweins-Short-Ribs mit Bier- & Senf-Marinade

FENCHELSALAT
Zitrusfrüchte | Haselnüsse

KLEINE AUSWAHL AN SAISONALEN DESSERTS IN DER TISCHMITTE

BBQ | CHIMICHURRI    | KETCHUP    | CAFÉ DE PARIS


